
ا÷ريدة الر�سمية العدد )1522(

√É«ŸG OQGƒeh á«µª°ùdGh á«YGQõdG IhÌdG IQGRh
 …QGRh QGô`b

2023/272 º``bQ
∂ª°ùdG âjRh ¥ƒë°ùe ™«æ°üàd á«ª«¶æàdG áëFÓdG QGó°UEÉH

ا�ستنادا اإلى قانون الÈوة المائية الحية ال�سادر بالمر�سوم ال�سلطاني رقم 2019/20،

ال�سادرة  الحية  المائية  الÈوة  وحماية  البحري  ال�سيد  لقانون  التنفـيذية  اللائحة  واإلى 

بالقرار الوزاري رقم 9٤/٤،

واإلى لائحة �سبط جودة الاأ�سماك ال�سادرة بالقرار الوزاري رقم 2009/12،

واإلى لائحة ا�ستزراع الاأحياء المائية و�سبط جودتها ال�سادرة بالقرار الوزاري رقم 2012/1٧٧،

وبناء على ما تقت�سيه الم�سلحة العامة. 

Qô```≤`J
≈`````dhC’G IOÉ``ŸG

يعمل باأحكام اللائحة التنظيمية لت�سنيع م�سحوق وزيت ال�سمك المرفقة. 

á```«fÉãdG IOÉ``ŸG
يجــب علــى المخاطبــين باأحكام اللائحة المرفقة توفـيق اأو�ساعهم §ا يتوافق مع اأحكامها 

اأ�سهــر مــن تاريــt العمل بهــا� وي�ستمر العمل بالتراخي�ض ال�سارية قبل  خلال )6( �ستـــة 

العمل باللائحة المرفقة اإلى حين انتهاء مدتها� ويتم تجديدها وفقا لاأحكام اللائحة المرفقة.

á````ã`dÉãdG IOÉ``ŸG
ين�سر هذا القرار فـي الجريدة الر�سمية� ويعمل به من اليوم التالي لتاريــــt ن�سره.

 `g1445 /  5  / 12 :»`a Qó`°U
Ω2023 / 11 / 26 :≥`````aGƒŸG

»````°ùÑ◊G ó``ªMCG øH Oƒ`````ªM øH Oƒ````©°S .O
وزيـر الÈوة الزراعـية وال�سمكيـة وموارد المياه
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ا÷ريدة الر�سمية العدد )1522(

∂ª°ùdG âjRh ¥ƒë°ùe ™«æ°üàd á«ª«¶æàdG áëFÓdG
∫hC’G π``°üØdG

á``eÉY ΩÉ``µMCGh äÉ``Øjô©J
( 1 ) IOÉ``ŸG

فـي تطبيق اأحكام هذه اللائحة� يكون للكلمات والعبارات الواردة فـيها المعنى 3اته المن�سو�ض 

عليــه فــي قانـون الثـروة المائيـة الحيـة� كما يكون للكلمات والعبارات الاآتية المعنى المو�سح 

 �قرين كل منها� ما لم يقت�ض �سياق الن�ض معنى اآخر

:á°üàîŸG á£∏°ùdG -
المديرية العامة للت�سويق الزراعي وال�سمكي� والمديرية العامة لتنمية الموارد ال�سمكية� 

ومركز �سلامة وجودة ال�ذاء فـي الوزارة� والمديريات العامة للÈوة الزراعية وال�سمكية 

وموارد المياه فـي المحافظات� بح�سب الاأحوال.

:á``æé∏dG -
اللجنة المخت�سة بدرا�سة طلبات اإ�سدار التراخي�ض اأو تجديدها اأو اإل�ائها� والمن�سو�ض 

عليها فـي المادة )٤( من هذه اللائحة. 

:¢ü```«NÎdG -
وزيــت  لت�سنيــع م�سحــوق  لل�سركــات  المخت�سة  ال�سلطة  ال�سادرة من  الكتابية  الموافقة 

ال�سمك.

:¬d ¢üNôŸG -
ال�سركة الحا�سلة على الترخي�ض.

:á«dhC’G OGƒŸG -
الاأ�سماك والكائنات المائية الحية اأو اأجزاء منها� الم�ستخدمة فـي ت�سنيع م�سحوق وزيت 

ال�سمك §ا فـي 3لك بقايا الاأ�سماك. 

:ICÉ```°ûæŸG -
وزيت  م�سحوق  اإنتاج  ل�ر�ض  الاأولية  المواد  وتخزين  ت�سنيع  فـيه  يتــم  الــذي  المكــان 

ال�سمك وتعب_ة وت�ليف وتخزين المنتجات النهائية.
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:™``«æ°üàdG -
عمليـــات الاإعـــداد والتنظيــف والطبــt والتعب_ــة والت�ليـف وغيرهـا مـن العمليات التي 

يتم من خلالها ا�ستخدام المواد الاأولية و»ويلها اإلى م�سحوق وزيت ال�سمك.

:∂ª°ùdG ¥ƒë°ùe -
منتج �سمكي مجفف ومطحون يتم اإنتاجه من المواد الاأولية. 

:∂``ª°ùdG â``jR -
منتج �سمكي دهني �سائل يتم ا�ستخلا�سه من المواد الاأولية.

:∑Éª°SC’G ÉjÉ≤H -
ºلفات الاأ�سماك كالعظام والراأ�ض والزعانف والاأح�ساء الداخلية التي يتم ا�ستخدامها 

كمواد اأولية لت�سنيع م�سحوق وزيت ال�سمك.

:á«FÉŸG AÉ«MC’G ´QGõe äÉéàæe -
الاأحياء المائية الم�ستزرعة التي يتم اإنتاجها فـي محيط طبيعي اأو �سناعي §ا فـي 3لك 

منتجات المراحل المختلفة من دورة حياة الاأحياء المائية كالبي�ض واليرقات.  

:IOƒ÷G §Ñ°V IOÉ¡°T -
ال�سهادة التي يتم اإ�سدارها وفقا لاأحكام لائحة �سبط جودة الاأ�سماك الم�سار اإليها.

:á«ë°üdG áHÉbôdG πé°S -
النمو3ج المعد من قبل المرخ�ض له وتعتمده جهات الاخت�سا�ض.

:¢û``«àØàdG -
ال�سلطة المخت�سة للمن�ساأة والمعدات وعمليات الاإنتاج  الفح�ض الدوري الذي تقوم به 

المرجوة  النتائج  و»قيق  له�  مرخ�ض  هو  ما  مع  مطابقتها  مدى  لتحديد  ووثائقها 

منها وفقا للقواعد واللوائح ال�سارية فـي هذا ال�ساأن. 

:Ö```bGôŸG -
المو;ف المختـ�ض بتفتيـ�ض المن�ساأة والاآلات والمعـدات الم�ستخدمــة فـــي الت�سنيـــع والتحقـــق 

من مطابقتها للا�ستراطـات وال�سوابـــط� و»ليــل العينـــات� والتاأكد من التزام المن�ساأة 

بالطاقة الا�ستيعابية المحددة واأ�سناف � وبقايا الاأ�سماك المحددة فـي الت�سنيع.
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:áaÉ°†ŸG OGƒŸG -
اأي مــادة ت�ســاف لحفــ� م�سحوق وزيت ال�سمك اأو »�سين �سكله التجاري وفقا للحدود 

المبينة فـي الموا�سفات القيا�سية المعتمدة من قبل جهات الاخت�سا�ض.

( 2 ) IOÉ``ŸG
�تتولى ال�سلطة المخت�سة «ار�سة ال�سلاحيات الاآتية

1 - اإ�سدار الترخي�ض.

2 - »ديد الحد الاأق�سى لعدد التراخي�ض التي ت�سدر §ا يتنا�سب مع حجم الا�ستثمار 

الموارد  ا�ستدامة  وي�سمن  يدعم  §ا  الاأولية  المواد  لتوفر  وفقا  الن�سا��  هذا  فـي 

ال�سمكية.

٣ - »ديد الم�ساحة المنا�سبة لاإقامة المن�ساأة.

٤ - »ديد الطاقة الا�ستيعابية الق�سوى من المواد الاأولية الم�ستخدمة فـي الاإنتاج.

٥ - »ديد الموا�سم المو'قتة لوقف عمل من�ساآت ت�سنيع م�سحوق وزيت ال�سمك� §ا ي�سمن 

حماية المخزون ال�سمكي� وا�ستدامة الموارد ال�سمكية.

6 - »ديــد اأنــواع المــواد الاأوليــة واأ�سنــاف الاأ�سماك والح�سة الاإجمالية منها الم�سموح 

با�ستعمالها فـي ت�سنيع م�سحوق وزيت ال�سمك.

٧ - حظـر ا�ستخدام اأ�سناف معينة من الاأ�سماك كمواد اأولية فـي عملية الاإنتاج� ل�سمان 

ا�ستدامة الموارد ال�سمكية.

٨ - تفتي�ض وفح�ض المرخ�ض له والمن�ساأة. 

9 - فح�ض الاآلات والمعدات والاأدوات الم�ستخدمة فـي ت�سنيع م�سحوق وزيت ال�سمك.

10 - اأخذ و»ليل عينات من الماء والمواد الم�سافة� والمواد الاأولية الم�ستخدمة اأو المخطط 

ا�ستخدامها� والمنتجات� والمخلفات� والانبعاثات التي تنتج فـي اأثناء عمليات ت�سنيع 

م�سحوق وزيت ال�سمك� و3لك ل�ر�ض التحقق من التزامها باأحكام هذه اللائحة.
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»``fÉãdG π``°ü`ØdG
¢ü```«NÎdG
( 3 ) IOÉ``ŸG

يحظر ت�سنيع م�سحوق وزيت ال�سمك اإلا بعد الح�سول على الترخي�ض.

( 4 ) IOÉ``ŸG
ت�سكل لجنة تخت�ض بدرا�سة طلبات اإ�سدار التراخي�ض اأو تجديدها اأو اإل�ائها ورفع التو�سية 

ب�ساأنها اإلى ال�سلطة المخت�سة� وي�سدر بت�سكيل اللجنة و»ديد اخت�سا�ساتها قرار من الوزير.

( 5 ) IOÉ``ŸG
 Ãيقدم طلب الح�سول على الترخي�ض خلال المدة المحددة التي يتم الاإعلان عنها لتقد

طلبات الح�سول على الترخي�ض� وفقا للنمو3ج المعد من قبل اللجنة� ولن ينظر فـي اأي طلب 

 �يقدم بعد انق�ساء المدة المحددة� على اأن يرفق بالطلب الم�ستندات الاآتية

1 - درا�ســـة الجــدوى الفنـــية والاقت�ساديــة والبيولوجية والبي_ية� مع »ديد الطاقة 

الا�ستيعابية والاإنتاجية لوحدة الت�سنيع.

2 - الموافقة البي_ية من الجهة المخت�سة.

٣ - ملكية اأو عقد الاإيجار اأو عقد الانتفاع لقطعة الاأر�ض ال�سناعية المراد اإقامة المن�ساأة 

عليها.

٤ - الت�سميم الخا�ض بالمن�ساأة. 

وعلى اللجنة درا�سة الطلب� ورفع التو�سية ب�ساأنه اإلى ال�سلطة المخت�سة خلال )٣0( ثلاثين 

يوما من تاريt تقدÂه فـي �سوء ;روف وواقع الÈوة ال�سمكية� وموقف المخزون ال�سمكي� 

وعلى ال�سلطة المخت�سة البت فـيه خلال )٣0( ثلاثين يوما من تاريt رفع التو�سية اإليها� 

ويعد عدم البت خلال هذه المدة §ثابة رف�ض له. 

( 6 ) IOÉ``ŸG
يجب اأن يت�سمن الترخي�ض نوع الن�ســا� )م�سحــوق ال�سمــك � زيــت ال�سمــك � م�سحـــوق 

وزيت ال�سمك(� ونوعية المواد الاأولية )الاأ�سماك � بقاياها( واأ�سناف الاأ�سماك� وكمياتها� 

ونوع الا�ستهلاك )اآدمي � حيواني � اأخرى(� واأي بيانات اأخرى »ددها ال�سلطة المخت�سة.
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( 7 ) IOÉ``ŸG
ي�سدر الترخي�ض لمدة عام واحد� و3لك بعد �سداد الر�سوم المقررة وفقا للملحق رقم )1( 

المرفق بهذه اللائحة.

å``dÉãdG π°ü``ØdG
 ¬``d ¢ü``NôŸG äÉ``eGõàdG

( 8 ) IOÉ``ŸG
 �يجب على المرخ�ض له الالتزام بالاآتي

1 - تطوير �سناعات 3ات قيمة م�سافة.

2 - الطاقة الا�ستيعابية من المواد الاأولية الم�ستخدمة فـي الت�سنيع� ونوع المواد الاأولية� 

واأ�سناف الاأ�سماك والطاقة الاإنتاجية الم�سرح فـيها من قبل ال�سلطة المخت�سة.

المواد  وت�سلم  �سراء   tوتاري وكميات  واأنواع  الاإنزال  مواقع  تبين  �سجلات  م�سك   -  ٣

اأو اأي بيانات اأخرى وفقا للنما3ج التي »ددها ال�سلطة  الاأولية وبقايا الاأ�سماك 

المخت�سة.

٤ - م�سك �سجل بالكميات المنتجة والمخزنة والم�سوقة مع »ديد وجهة الت�سويق.

٥ - ت�سجيل مكونات ت�سنيع منتجات م�سحوق وزيت ال�سمك والمواد الم�سافة اإليها.

6 - �سحب عينات من المياه الم�ستخدمة وفقا للموا�سفات القيا�سية المعتمدة والخا�سة 

الاأحياء  »ليل  لعمل  و3لك  المعدنية  والمياه  ال�سرب  مياه  واختبار  فح�ض  بطرق 

الدقيقة فـي اأحد المختبرات التي »ددها ال�سلطة المخت�سة مرة كل )6( �ستة اأ�سهر� 

ومرة كل �سنة للتحاليل الكيميائية� على اأن يتم عمل التحاليل الكيميائية و»ليل 

اأ�سهر� ويوقف ا�ستخدام  الاأحياء الدقيقة لعينات مياه الاآبار مرة كل )٣( ثلاثة 

تلك المياه بتو�سية من جهات الاخت�سا�ض اإ3ا كانت غير مطابقة للموا�سفات.

ال�سلطة  التي »ددها  المختبرات  اأحد  فـي  المنتجات و»ليلها  عينات من  �سحب   -  ٧

المخت�سة و3لك وفقا للخطة المعتمدة.

 tاأعوام من تاري ٨ - الاحتفـــا� بال�سجـــلات والوثائـــق لمدة لا تقـــل عـــن )٥( خم�سة 

الت�سجيل اأو تاريt اإ�سدار الوثائق� بح�سب الاأحوال.
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9 - اإخطار ال�سلطة المخت�سة فور رف�ض اأي دولة ل�سحنة تم ت�سديرها اإليها� مع بيان 

اأ�سباب الرف�ض. 

10 - عدم اإجراء اأي تعديلات اأو اإ�سافات على المن�ساأة وخطو� الاإنتاج اأو اإدخال اأي اإ�سافات 

على المنتجات اإلا بعد الح�سول على موافقة كتابية من ال�سلطة المخت�سة.

11 - التعـــاون مـــع ال�سلطـــة المخت�ســـة وتقديـــم الم�ساعــدة المطلوبــة لتمكينها من القيام 

بدورها الرقابي بفعالية.

12 - ­كين المراقب من دخول المن�ساأة وفح�ض المواد الاأولية والمنتجات والاأجهزة والمعدات.

1٣ - تقدÃ ال�سجلات والوثائق اإلى ال�سلطة المخت�سة متى طلب منه 3لك.

1٤ -  التاأكـــد مـــن ح�ســول جميـــع العاملــين لديــه فـي المن�ساأة على �سهادة �سحية �سادرة 

من جهة الاخت�سا�ض تثبت خلوهم من الاأمرا�ض المعدية.

1٥ - اتخــا3 جميـع الاحتياطــات اللازمة لمنع تلوl المنتجات من قبل الزوار� وتت�سمن 

هذه الاحتياطات ارتداء الملاب�ض الواقية.

( 9 ) IOÉ``ŸG
يجـــب علـــى المرخـــ�ض له الح�ســول علــى �سهادة �سبط الجودة� ويحدد فـيها نوع الا�ستهلاك 

)اآدمــي � حيوانـــي � اأخرى(� بالاإ�سافـــة اإلـــى اأي تراخيـــ�ض اأو ت�ساريــــح اأو �سهادات اأخرى 

من�سو�ض عليها فـي القوانين النافذة اأو التي تطلبها الجهات 3ات الاخت�سا�ض. 

( 10 ) IOÉ``ŸG
يجب على المرخ�ض له اأن يحدد عاملا ºت�سا ومو'هلا يتولى م�سو'ولية الرقابة ال�سحية 

المعد لذلك� وتقدÂه للمو;ف المخت�ض عند الطلب�  ال�سحية  الرقابة  ويحتف� ب�سجل 

ولا يجوز اإحداl اأي ت�يير فـيما يدون فـي ال�سجل من بيانات اأو ملاحظات �سواء كان هذا 

الت�يير بالك�سط اأو المحو اأو الاإزالة اأو باأي طريقة اأخرى. 

( 11 ) IOÉ``ŸG
الا�ستراطات  تطبيق  على  لديه  العاملين  بتدريب جميع  الالتزام  له  المرخ�ض  على  يجب 

والقواعد ال�سحية لتداول المنتجات ومنع تلوثها. 
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™``HGôdG π``°üØdG
ICÉ°ûæŸÉH á°UÉÿG äÉØ°UGƒŸGh •hô°ûdG

( 12 ) IOÉ``ŸG
�يجب اأن تتوفر فـي المن�ساأة ال�سرو� وال�سوابط الاآتية

1 - اأن يكون مكان المن�ساأة فـي المناطق ال�سناعية المعتمدة التي »ددها ال�سلطة المخت�سة

واأي  ال�سكنية  المواقع  عن  بعيدة  تكون   kبحي الاخت�سا�ض  جهات  مع  بالتن�سيق 

م�سدر ح�سا�ض بي_يا مع مراعاة الاإحرامات الاآمنة.

2 - اأن تكون المن�ساأة بعيدة عن اأي من�ساأة �سناعية اأخرى قد تو'دي اإلى تلوl المنتجات.

٣ - اأن »ا� المن�ساأة ب�سور.

;روف فـي  الاأعمال  لاإ½از  كافـية  §�ساحة  المن�ساأة  فـي  العمل  اأماكن  تكون  اأن   -  ٤

�سحية ملائمة.

٥ - اأن ي�سمح الت�سميم الداخلي للمن�ساأة ب�سهولة ان�سياب وت�سل�سل الخطوات الاإنتاجية 

يكون   kبحي النهائي�  الاإنتاج  مرحلة  حتى  الاأولية  المواد  ت�سلم  مرحلة  من  بدءا 

الان�سياب فـي اتجاه واحد ل�سمان �سلامة المنتج.

6 - اأن يكون ت�سميم المن�ساأة وفق المعايير المعتمدة من ال�سلطة المخت�سة بحيk ي�سمن 

عدم دخول وبقاء الح�سرات والهوام والقوار�ض والحيوانات وملوثات البي_ة مثل 

الدخان والاأتربة وال�بار وغيرها.

٧ - اأن ي�سمح ت�سميم المن�ساأة بال�سيطرة على عمليات الدخول والخروج� واإجراء عمليات

جودة  ل�سمان  اللازمة  الاإ�سراف  عمليات  وي�سهل  ب�سهولة�  والتطهير  النظافة 

المنتج.

٨ - اأن تكـــون درجــة الحــرارة بالمن�ساأة ملائمة وفقا لمتطلبات الت�سنيع الجيد و�سلامة 

العاملين.

الميـــاه والطاقــــة الكهربائية� وو�سائل ال�سرف ال�سحي�  اأن يتـــم توفـيـــر مـــ�سادر   - 9

وم�سادر احتياطية للماء والكهرباء فـي المن�ساأة.

-18-



ا÷ريدة الر�سمية العدد )1522(

10 -  توفـيــر عـــدد كاف من غرف ت�يير الملاب�ض 3ات جدران واأر�سية غير زلقة و�سهلة 

التنظيـــف و»تـــوي علــى م�ا�ســل اليديــن بالميــاه الباردة وال�ساخنة ودورات مياه 

غير مطلة مبا�سرة على اأماكن العمل.

تكون  واأن  ورقية�  اليدين ومحارم  تنظيف  باأدوات  الميـــاه مزودة  دورات  تكـــون  اأن   -  11

�سنابير الم�ا�سل م�سممة للفتح بدون ا�ستخدام اليدين.

12 - اأن تكون ا�ستراحة العمال ودورات المياه معزولة ­اما عن مناطق ت�سنيع المنتجات

ولا تطل عليها ب�سكل مبا�سر.

1٣ - �سيانـــة المبانــي والاآلات والمعدات وكل ما ي�ستخدم فـي المن�ساأة §ا فـي 3لك �سبكة 

ال�ســـرف ال�سحـــي لتكـــون فـي حالة جيدة با�ستمرار� والمحافظة عليها فـي حالة 

نظيفة و�سحية.

( 13 ) IOÉ``ŸG
يجب اأن تكون الاآلات ومعدات العمل التابعة للمن�ساأة مثل الحاويات وحزام النقل وغيرها 

على  تركيبها  يتم  واأن  والتطهير�  التنظيف  و�سهلة  للتاأك�سد  مواد مقاومة  م�سنوعة من 

م�سافات منا�سبة من الجدران بحيk ت�سمح بالتنظيف الم�ستمر حولها.

( 14 ) IOÉ``ŸG
�يجب اأن تتوفر فـي اأماكن الت�سنيع فـي المن�ساأة ال�سرو� الاآتية

1 - اأر�سيـــة غيـــر زلقـــة و�سهلـــة التنظيـــف والتطهيـــر ومـــزودة ب�سبكــة لت�سريــف المياه 

اأو §عدات للتخل�ض من المياه.

2 - جدران 3ات اأ�سطح مل�ساء �سهلة التنظيف ومتينة وغير منفذة للماء.

٣ - اأ�سقف اأو اأ�سطح �سهلة التنظيف.

٤ - اأبواب م�سنوعة من مواد قوية و�سهلة التنظيف� وتكون 3اتية الاإغلاق. 

٥ - اأن تزود الاأبواب الرئي�سية ب�ستائر هوائية.

�6 - اأن تكون النوافذ م�سممة وفق الاآتي
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  اأ - »ول دون دخول الاأتربة والملوثات.

ب - تكون قابلة للفتح لتاأمين التهوية الطبيعية.

ج - »توي على �سبك م�سنع من مادة غير قابلة لل�سداأ� ويكون قوي التحمل 

لمنع دخول الح�سرات والقوار�ض.

٧ - تهوية كافـية مع وجود نظام لت�سريف الاأبخرة واأجهزة طرد بخار الماء.

٨ - اإنارة اآمنة.

9 - عدد كاف من اأدوات غ�سل ومواد تطهير اليدين� على اأن تكون غرف العمل ودورات 

ومحارم  اليدين  ا�ستخدام  بدون  للفتح  م�سممة  م�ا�سل  ب�سنابير  مزودة  المياه 

ورقية.

10 - مرافق لتنظيف المن�ساأة والمعدات والاأدوات.

11 - عدم ا�ستخدام الخ�سب والزجاج فـي منطقة الت�سنيع.

12 - مبيدات ح�سرية ومطهرات ومواد �سامة معزولة فـي اأماكن º�س�سة ومحفو;ة 

فـي حاويات مقفلة للتاأكد من عدم تلويثها للمنتجات� مع وجود بطاقات تعريفـية 

وا�سحة تبين محتوى تلك الحاويات.  

( 15 ) IOÉ``ŸG
�يجب اأن تتوفر فـي غرف التبريد التي تخزن فـيها المواد الاأولية فـي المن�ساأة ال�سرو� الاآتية

اأر�سيـــة غيــــر زلقـــة و�سهلـــة التنظيـــف والتطهيـــر ومقاومـــة لتكـــون الطحالــــب   - 1

والبكتيريا� ومزودة ب�سبكة لت�سريف المياه اأو §عدات لاإزالة المياه.

2 - جـــدران 3ات اأ�سطـــح مل�ســـاء �سهلـــة التنظيــف ومتينة وغير منفذة للماء ومقاومة 

لتكون الطحالب والبكتيريا.

٣ - اأ�سقف اأو اأ�سطح �سهلة التنظيف� ومقاومة لتكون الطحالب والبكتيريا.

٤ - اأبواب م�سنوعة من مواد قوية و�سهلة التنظيف� وتكون 3اتية الاإغلاق. 

٥ - اإنارة اآمنة.

6 - مقيا�ض للتاأكد من درجات الحرارة الملائمة لحف� المواد الاأولية.

-20-



ا÷ريدة الر�سمية العدد )1522(

( 16 ) IOÉ``ŸG
�يجب اأن تتوفر فـي المخزن المعد لتخزين المنتجات النهائية فـي المن�ساأة الا�ستراطات الاآتية

1 - توفر الاإ�ساءة الطبيعية عن طريق وجود عدد منا�سب من الفتحات الم�طاة ب�سبك 

�سيق لمنع دخول الح�سرات والقوار�ض وباإ�ساءة �سناعية كافـية. 

الحدود  فـي  لاإبقائها  الرطوبة  وم�ستويات  الحرارة  درجات  فـي  التحكم  يتم  اأن   -  2

الملائمة� مع وجود التهوية المنا�سبة والتوزيع الجيد والمنتظم للهواء داخل اأق�سام 

المخزن. 

٣ - عدم وجود م�سدر للرطوبة داخل المخزن ك�سنابير المياه.

٤ - اأن يزود المخزن باأجهزة مكافحة الح�سرات والقوار�ض. 

٥ - اأن تكون م�ساحة المخزن منا�سبة لكمية المواد والمنتجات المخزنة فـيه.

6 - عدم تعر�ض المنتجات فـي المخزن للعوامل الجوية مثل اأ�سعة ال�سم�ض المبا�سرة اأو 

الاأمطار اأو الملوثات البي_ية المختلفة مثل الدخان والاأتربة والح�سرات والقوار�ض.

٧ - اأن تكون غرفة تخزين المنتجات النهائية منعزلة ومبردة وبعيدة عن غرفة تخزين

المواد الاأولية.

¢ù``eÉÿG π``°üØdG
á«dhC’G OGƒŸÉH á≤∏©àŸG §HGƒ°†dGh •hô°ûdG

( 17 ) IOÉ``ŸG
�يجب على المرخ�ض له عند ا�ستخدام المواد الاأولية الالتزام بالاآتي

1 - ا�ستخدام المواد الاأولية التي تكون من م�سائد �سمكية م�ستدامة وفق الت�سريعات 

النافذة فـي �سلطنة عمان والاتفاقيات الاإقليمية اأو الدولية التي �سادقت عليها اأو 

ان�سمت اإليها.

2 - عدم ا�ستخدام اأ�سناف الاأ�سماك المهددة بالانقرا�ض والمدرجة فـي لوائح معاهدة 

 .)CITES( التجارة العالمية لاأ�سناف الحيوانات والنباتات البرية المهددة بالانقرا�ض
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٣ - عدم ا�ستخدام المواد الاأولية التي تم �سيدها بطرق ال�سيد غير القانوني� اأو تلك 

التي تم حظر �سيدها وفقا للاتفاقيات والقوانين واللوائح والقرارات النافذة.  

من  ا�ستخدامه  يتم  ما  مقابل  اأولية  كمواد  الاأ�سماك  بقايا  من  ن�سبة  ا�ستخدام   -  ٤

ال�سمكية  للموارد  الاأمثل  الا�ست�لال  اإلى  يهدف  الطبيعية §ا  ال�سمكية  الم�سائد 

وا�ستدامتها وفق ما »دده ال�سلطة المخت�سة. 

اأو بقاياها لت�سنيع منتجات م�سحوق وزيت  اأ�سماك م�ستزرعة  اأي  ٥ - عدم ا�ستخدام 

ال�سمك كعلف للاأ�سماك الم�ستزرعة من 3ات النوع. 

( 18 ) IOÉ``ŸG
يجب على المرخ�ض له عند ا�ستخدامه لبقايا الاأ�سماك كمادة اأولية لت�سنيع م�سحوق وزيت 

  �ال�سمك� الالتزام بال�سوابط الاآتية

ي�سمن  §ا  اآمن  ب�سكل  ومحفو;ة  للت�سنيع�  �سالحة  الاأ�سماك  بقايا  تكون  اأن   -  1

�سلامتها وخلوها من اأي ملوثات اأو مواد �سارة بال�سحة العامة وفقا للا�ستراطات 

وال�سوابط والمعايير المحلية والاإقليمية والدولية المعمول بها.

2 - تتبع من�ساأ بقايا الاأ�سماك� بحيÂ kكن »ديد م�سدرها� و�سنفها� وما خ�سعت 

له من معالجات. 

( 19 ) IOÉ``ŸG
يجب على المرخ�ض له الاحتفا� ب�سجلات تو�سح نظام تتبع المواد الاأولية لمدة لا تقل عن )٥( 

 �خم�سة اأعوام� على اأن تت�سمن هذه ال�سجلات الاآتي

  �1 - كافة المعلومات والبيانات المتعلقة §�سدر المواد الاأولية §ا فـي 3لك

اأ - ا�سم العائمة التي ا�سطادت الاأ�سماك� وا�سم وعنوان المالك� وربان العائمة� 

ورقم الت�سجيل� واإ�سارة النداء. 

ب - اإثبات الترخي�ض §زاولة ن�سا� ال�سيد. 

ج - موقع ن�سا� ال�سيد وتاريخه ووقته. 

د - طريقة ومعدات ال�سيد الم�ستخدمة.

هـ - تاريt ووقت تفري� المواد الاأولية. 

و - اأنواع وكميات الاأ�سماك التي تم تفري�ها.
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2 - بيان ا�سم وموقع مزرعة الاأحياء المائية اإ3ا كان م�سدر المادة الاأولية مزرعة لتربية 

الاأحياء المائية.

٣ - بيانات مورد الاأ�سماك وبيانات ترخي�ض نقل الÈوة المائية الحية.

¢SOÉ``°ùdG π``°üØdG
∂ª°ùdG âjRh ¥ƒë°ùe ™«æ°üàH á°UÉÿG §HGƒ°†dGh •hô°ûdG

( 20 ) IOÉ``ŸG
�يجب على المرخ�ض له الالتزام بالا�ستراطات الاآتية عند ا�ستقبال وتخزين المواد الاأولية

1 - �سمان جودة المواد الاأولية التي تدخل فـي عملية الت�سنيع� والتاأكد من �سلاحيتها 

ومدته  الحف�  طريقة  §راعاة  و3لك  �سلامتها�  ي�سمن  اآمن  ب�سكل  وحفظها 

ودرجة الحرارة الملائمة.

2 - اأن تكون ºازن المواد الاأولية مزودة باأنظمة منا�سبة للتبريد والتهوية طبقا لنوع

المنتجات والا�ستراطات المرتبطة بها.

٣ - ا�ستقبال وتخزين المواد الاأولية فـي اأماكن 3ات م�ساحة منا�سبة وكافـية� ومنف�سلة 

عن مناطق الت�سنيع وتخزين المنتجات النهائية. 

٤ - فــرز المــواد الاأوليـــة المكونـــة مـــن اأ�سمـــاك اأو بقايـــا اأ�سمـــاك م�ستزرعـــة وتخزينهـــا 

فـي اأماكن منف�سلة عن تلك المكونة من اأ�سماك اأو بقايا اأ�سماك غير م�ستزرعة. 

( 21 ) IOÉ``ŸG
 �يجب على المرخ�ض له الالتزام ب�سرو� و�سوابط الت�سنيع الاآتية

1 - اأن تتوافق عملية ت�سنيع م�سحوق وزيت ال�سمك مع العملية المعتادة لاإنتاجه والتي 

تت�سمن الطب�t وال�س�ط� وف�سل الزيت� والطرد المركزي� والتبخير� والتجفـيف 

والتبريد والتعب_ة والمعالجة� اأو با�ستخدام اأي تقنية اأخرى توافق عليها ال�سلطة 

المخت�سة وجهات الاخت�سا�ض� مع الحد من الانبعاثات فـي الهواء والماء والتربة.

2 - ا�ستخدام مياه �سالحة لل�سرب فـي عمليات الت�سنيع� على اأن تخزن وتورد اإلى مكان 

الت�سنيع عبر تو�سيلات منف�سلة عن اأي م�سدر من م�سادر التلوl وال�سرف ال�سحي. 
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اأثر لبكتيريا ال�سالمونيلا� واألا تتجاوز ن�سبة  اأي  التاأكد من خلو عينة المنتج من   - ٣

البكتيريا المعوية التي يتم ر�سدها )٣00( وحدة مكونة للم�ستعمرة لكل جرام.

٤ - اأن تتطابق منتجات م�سحوق وزيت ال�سمك المعدة للت�سدير مع المتطلبات المن�سو�ض

عليها فـي ال�سوق الم�سدر اإليه� اأو اأي ا�ستراطات اأو �سوابط اأخرى تقررها ال�سلطة 

المخت�سة وجهات الاخت�سا�ض.

٥ - اأن تتطابــق منتجــات زيــت ال�سمــك المعــدة للا�ستهـــلاك الاآدمي مع الا�ستراطات 

المن�سو�ض عليها فـي الملحق رقم )2( المرفق بهذه اللائحة.

( 22 ) IOÉ``ŸG
 �يجب على المرخ�ض له الالتزام ب�سرو� و�سوابط الت�ليف الاآتية

1 - اأن تكون العبوة نظيفة وجديدة لم ي�سبق ا�ستعمالها� ومطابقة للموا�سفات المقررة

من قبل ال�سلطة المخت�سة وجهات الاخت�سا�ض الاأخرى. 

2 - اأن تكون العبوة م�سنوعة من مواد غير �سارة بال�سحة. 

٣ - األا تتفاعل العبوة مع المادة المعباأة� و»اف� على خ�سائ�سها الطبيعية ولا تو'ثر

على خوا�ض المنتج.

٤ - اأن تكون العبوة غير منفذة للماء والرطوبة.

٥ - اأن تكون العبوة متنا�سبة مع طريقة الحف�.

6 - اأن تكون العبوة قوية ومتينة.

٧ - اأن ي�سجل على عبوة المنتج النهائي بطاقة تعريفـية لبيانات المنتج ح�سب ا�ستراطات

بخط  والاإ½ليزية  العربية  بالل�تين  مكتوبة  وتكون  الاخت�سا�ض�  3ات  الجهات 

وا�سح� وغير قابلة للاإزالة. 

( 23 ) IOÉ``ŸG
 �يجب على المرخ�ض له الالتزام ب�سرو� و�سوابط تخزين ونقل المنتجات النهائية الاآتية

1 - اأن يتم تخزين م�سحوق ال�سمك فـي اأكيا�ض º�س�سة وو�سع قواعد )Pallet( »تها

 .lلحماية المنتج من الرطوبة والحرارة العالية وم�سادر التلو
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 )Pallet(س�سة وو�سع قواعد�º 2 - اأن يتم تخزين زيت ال�سمك فـي براميل اأو اأوعية

»تها للحماية من التاأك�سد� وبعيدا عن اأي عوامل اأخرى تو'ثر على جودة الزيت 

كالرطوبة والاإ�ساءة والحرارة.

٣ - اأن تخزن المنتجات المكونة من اأ�سماك اأو بقايا اأ�سماك م�ستزرعة فـي اأماكن منف�سلة 

عن تلك المكونة من اأ�سماك اأو بقايا اأ�سماك غير م�ستزرعة. 

العاليـــة  والتلـــوl والحـــرارة  التلف  مـــن  بعنايــة لحمايتها  المنتجات  نقل  يتم  اأن   -  ٤

والرطوبة بح�سب الموا�سفات والا�ستراطات المعمول بها.

( 24 ) IOÉ``ŸG
�يجب على المرخ�ض له و�سع البطاقة التعريفـية على المنتج وفقا للاآتي

1 - الالتزام بال�سوابط والا�ستراطات التي »ددها الجهات المخت�سة.

2 - اأن يتطابق ا�سم المنتج مع اأو�سافه� وخوا�سه الكيميائية وفق ت�سنيـــف منتجـــات

م�سحوق وزيت ال�سمك الوارد فـي الملحق رقم )٣( المرفق بهذه اللائحة.

٣ - كتابة تاريt الاإنتاج والانتهاء وفترة ال�سلاحية بطريقة وا�سحة وغير قابلة للاإزالة.

٤ - »ديد نوع ا�ستهلاك المنتج )اآدمي � حيواني � اأخرى(.

™``HÉ°ùdG π°ü``ØdG
 äÉKÉ©Ñf’ÉH á°UÉÿG §HGƒ°†dGh •hô°ûdG

äÉ```jÉØædG ™``«ªŒ äÉ```jhÉMh √É```«ŸG á``÷É©eh
( 25 ) IOÉ``ŸG

يجب على المرخ�ض له تركيب مرافق ومعدات واأجهزة معالجة مياه ال�سرف ال�سحي والمياه 

الناتجة عن عملية الت�سنيع وطرد وتقليل الروائح والاأدخنة المنبعثة وال�سو�ساء والمخلفات 

ال�سلبة فـي اأثناء عملية الت�سنيع والناتجة عنها وفقا لما »دده جهات الاخت�سا�ض. 

( 26 ) IOÉ``ŸG
�يجب على المرخ�ض له الالتزام ب�سرو� و�سوابط الانبعاثات الهوائية الاآتية

1 - القواعــــد والاأنظمـــة الخا�ســـة للتحكــم فـي ملوثات الهواء المعمول بها لدى جهات 

الاخت�سا�ض. 
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2 - اتخا3 التدابير الوقائية اللازمة للحد من انبعاl الروائح.

من  وغيرها  البيولوجية  والمر�سحات  الحم�سية�  الكا�سطات  وا�ستخدام  تركيب   -  ٣

التقنيات المعتمدة للحد من الروائح المنبعثة من عملية الت�سنيع. 

( 27 ) IOÉ``ŸG
�يجب على المرخ�ض له الالتزام ب�سرو� و�سوابط معالجة المياه الاآتية

وال�سائلة  ال�سلبة  النفايات  من  والتخل�ض  للتعامل  الخا�سة  والاأنظمة  القواعد   -  1

المعمول بها لدى جهات الاخت�سا�ض.

2 - تركيـــب وحـــدة متكاملـــة لمعالجــة الميــاه الناتجة من عملية الت�سنيع §ا يتنا�سب 

مع حجم اإنتاج وت�س�يل الم�سنع.

٣ - توفـير �سبكة داخلية للتخل�ض من المياه الناتجة من عمليات الت�سنيع.

٤ - تزويد خطو� ال�سرف §ر�سحات للتخل�ض من الف�سلات ال�سلبة قبل ت�سريف 

المياه اإلى ال�سبكة العمومية لل�سرف.

اإنتاج  اأ�سمنتي غير منفذ ومانع للت�سرب يتنا�سب مع حجم  اأر�سي  ٥ - توفـير خزان 

وت�س�يل الم�سنع� وف�سله عن خزان ال�سرف ال�سحي. 

( 28 ) IOÉ``ŸG
يجب على المرخ�ض له توفـير حاويات نفايات م�سنعة من مواد غير منفذة لل�سوائل ومانعة 

اأو تكون من النوع الذي ي�ستعمل لمرة واحدة� وتلتزم بتوفـير العدد المنا�سب من  للت�سرب 

حاويات النفايات للمواد غير ال�سالحة للا�ستخدام� على اأن تكون هذه الحاويات محكمة 

القفل و3اتية الاإغلاق بحيk ­نع و�سول الح�سرات والقوار�ض لما بداخلها من نفايات.  

ø``eÉãdG π``°üØdG
¢û``«àØàdGh á``HÉbôdG

( 29 ) IOÉ``ŸG
بهدف  دوري  ب�سكل  والمن�ساأة  له  المرخ�ض  وفحـــ�ض  مراقبــة  المخت�ســـة  ال�سلـــطة  تتولـــى 

التاأكــد مـــن التزامهمـــا باأحـــكام هذه اللائحة� ولها فـي �سبيل 3لك «ار�سة الاخت�سا�سات 

 �وال�سلاحيات الاآتية
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1 - التاأكد من التزام المرخ�ض له بالطاقة الاإنتاجية المرخ�ض فـيها والكميات المنتجة 

من كل وحدة.

ال�سمك� ومياه  بتحليل عينات من م�سحوق وزيت  تقوم  التي  المختبرات  2 - »ديد 

ال�سرب والمواد الم�سافة والتحاليل الاأخرى.

٣ - التاأكد من �سلاحية وجودة م�سحوق وزيت ال�سمك و3لك باإجراء التحاليل اللازمة 

على العينات لمعرفة مدى مطابقتها للموا�سفات وال�سرو� المعتمدة.

تقرير  فـي  الواردة  للملاحظات  طبقا  اأو�ساعهما  بتعديل  التزامهما  من  التاأكد   -  ٤

المراقب.

( 30 ) IOÉ``ŸG
بال�سرو�  التزامهما  للتاأكد من  والمن�ســاأة  له  المرخــ�ض  وتفتــي�ض  المراقــب مراقبــة  يتولــى 

�وال�سوابط المعتمدة� وله فـي �سبيل 3لك الاآتي

1 - دخــول وتفتي�ض المرخ�ض له والمن�ساأة للتاأكد من مطابقتهما لل�سرو� الواردة فـي 

التفتي�ض  بعمليات  الخا�سة  التقارير  واإعداد  المعتمدة�  والاأنظمة  اللائحــــة  هـــذه 

ومتابعة الاإجراءات الت�سحيحية. 

2 - القيام بالفح�ض الظاهري للمواد الاأولية ومنتجات م�سحوق وزيت ال�سمك والحجز 

على الفا�سد منها لدى المن�ساأة على نفقة المرخ�ض له� واإخطار الجهات المخت�سة 

للت�سرف فـيها بالطريقة التي تراها منا�سبة وفقا للقواعد المطبقة فـي هذا ال�ساأن. 

٣ - اأخذ العينات اللازمة من م�سحوق وزيت ال�سمك� للتاأكد من مطابقتها للموا�سفات

القيا�سية� وÂكن اأخذ عينات من المنتجات الم�سكوك فـي �سلامتها� والحجز عليها 

مو'قتا على نفقة المرخ�ض له� ب�ر�ض اإجراء الفحو�سات المخبرية اللازمة� واإبلا� 

المرخ�ض له بنتيجة الفحو�سات والاإجراءات الواجب ت�سحيحها ومتابعتها. 

جهات  لدى  بها  المعمول  والموا�سفــات  لل�ســرو�  المطابقــة  غـــير  المنتجــات  اإعـــدام   -  ٤

اللازمة  الاإجراءات  اتخا3  الاخت�سا�ض  وجهات  المخت�سة  ولل�سلطة  الاخت�سا�ض� 

لاإزالة المخالفة على نفقة المخالف مع اإلزامه بالتعوي�ض اإ3ا كان هناك مقت�سى. 
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٥ - رفع التو�سية لل�سلطة المخت�سة باإيقاف ن�سا� المرخ�ض له اأو �سحب �سهادة �سبط 

الجودة ب�سفة مو'قتة.

الم�ستخدمة  المنتجات والمعدات والاأدوات  6 - »رير محا�سر المخالفات والحجز على 

فـي المخالفة.

 )HACCP( ٧ - التاأكد من تطبيق نظام »ليل المخاطر والتحكم فـي النقا� الحرجة

اأو اأي نظام اآخر تعتمده ال�سلطة المخت�سة اأو جهات الاخت�سا�ض.

٨ - التاأكـــد مـــن تثبيـــت البطاقــة التعريفـيـــة بالبيانات على منتجات م�سحوق وزيت 

ال�سمك.

™``°SÉàdG π``°üØdG
á``jQGOE’G äGAGõ``÷G

( 31 ) IOÉ``ŸG
مع عدم الاإخلال باأي عقوبة اأ�سد من�سو�ض عليها فـي قانون الÈوة المائية الحية ولائحته 

التنفـيذية والقوانين واللوائح الاأخرى المعمول بها� يجوز توقيع الجزاءات الاإدارية الاآتية 

�على المخالفـين لاأحكام هذه اللائحة

1 - الاإنذار.

اإدارية مقدارها )٥00( خم�سمائة ريال عماني عن كل يوم� وبحد  2 - فر�ض غرامة 

تكرار  حال  فـي  ال�رامة  وت�ساعف  عماني�  ريال  األف  خم�سين   )٥0000( اأق�سى 

المخالفة.

٣ - وقف الن�سا� لمدة لا تتجاوز )1٨0( مائة وثمانين يوما� مع اإلزام المخالف بت�سحيح 

المخالفة واإزالة الاآثار المترتبة عليها.

٤ - اإل�اء الترخي�ض.
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( 1 ) º``bQ ≥```ë∏ŸG
Ωƒ````°SôdG

 á«fÉãdGh ≈dhC’G áæ°ùdG øY º°SôdG QGó≤e
(ÊÉª©dG ∫ÉjôdÉH)

 ±É°†j
 áãdÉãdG áæ°ùdG »`a
(ÊÉª©dG ∫ÉjôdÉH)

 ´ƒf
º°SôdG

 QGó°UEG
¢ü«NÎdG

 √ójóŒ hCG 
(ΩÉY πµd)

áeóîà°ùŸG á«dhC’G OGƒŸG á°üM πHÉ≤e
 äÉéàæŸG πHÉ≤e

IQó°üŸG
 øe øW πµd)

(IQó°üŸG äÉéàæŸG

 á°ü◊G
 ácô°û∏d IOóëŸG
∑Éª°SC’G øe

 º°SôdG
ÊÉª©dG ∫ÉjôdÉH

 øW πµd)
(∑Éª°SC’G øe

≠``∏ÑŸG )1٥00(

األف وخم�سمائة

 )٣0000(

ثلاثون األف طن

 اأو اأقل لكل عام

 )٥(

خم�سة

 )٣(

ثلاثة لم�سحوق ال�سمك

اأكÈ من )٣0000( 

ثلاثين األف طن 

لكل عام

 )10(

ع�سرة

 )٣(

ثلاثة لزيت ال�سمك

يتـــم فـــر�ض الر�ســـوم ب�سكـــل تدريجـــي� بحيــk تفــر�ض فـي ال�سنة الاأولى والثانية من تطبيق 

اللائحة ر�سوم على اإ�سدار الترخي�ض� بالاإ�سافة اإلى ر�سم يح�سل مقابل ح�سة المرخ�ض له 

من المواد الاأولية من الاأ�سماك� ثم ت�ساف اإليها فـي ال�سنة الثالثة ر�سوم المنتجات الم�سدرة.
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( 2 ) º``bQ ≥```ë∏ŸG
»eOB’G ∑Ó¡à°SÓd ¢ü°üîŸG ∂ª°ùdG âjR äÉWGÎ°TG

:áeÉ©dG ΩRGƒ∏dG - 1
اأن تتوافق جودة و�سلامة المواد الاأولية مع ا�ستراطات ومعايير لائحة �سبط  يجب 

جودة الاأ�سماك.
:(TVB-N) ôjÉ£àŸG ÚLhÎ«ædG ‹ÉªLEG - 2

يجب األا يزيد اإجمالي النيتروجين المتطاير )TVB-N( على الحد الاأق�سى الم�سموح به 
)60( مليجراما� نيتروجين فـي كل )100( جرام.

 (Furans) äÉ``fhQƒØdGh (Dioxins) äÉ```æ«°ùcƒjódG »```dÉªLE’ ≈```°übC’G ó```◊G - 3
:(1) ΩÉÿG ∂ª°ùdG âjR »`a

يجب األا يزيد الحد الاأق�سى لاإجمالي مركبات الديوك�سينات و�سبيهات الديوك�سينات 
من مركبات الـ PCBs فـي زيت ال�سمك� واألا يزيد على الم�ستويات المعمول بها والمحددة 

من قبل الاأ�سواق الم�سدر اإليها.
الـــ�سام  المكافــ`  م�ستـــوى  المركبــات  هــذه  تتجـــاوز  األا  يجـــب  الاأحـــوال�  جميـــع  وفــــي 
)WHOTEQ/kg bw( من جرعة الا�ستهلاك المقبولة اأ�سبوعيا )TWI( المعتمدة من قبل 

منظمة ال�سحة العالمية )WHO(� ولا تتجاوز الحدود الق�سوى المحددة فـي الجدول اأدناه:

)1( )COMMISSION REGULATION )EU( No 12٥9/2011

iƒ°ü≤dG Ohó◊G

á«FGò¨dG IOÉŸG
 ‹ÉªLEG

äÉæ«°ùcƒjódG
  (WHOPCDD/
F-TEQ) (32)

 äÉæ«°ùcƒjódG ‹ÉªLEG
 á¡«Ñ°Th

 äÉæ«°ùcƒjódG
äÉÑcôe øe

PCBs `dG 

(WHOPCDD/
F-PCB-TEQ) (32)

äÉÑcôe ‹ÉªLEG
PCB28,
PCB52,

PCB101,
PCB138,
PCB153

and PCB180
(ICES – 6) (32)

 1٫٧٥ بيكوجرام

 لكل جرام 
من الدهون

6 بيكوجرامات
 لكل جرام 
من الدهون

   200 نانوجرام 

لكل جرام 
من الدهون

الزيوت البحرية 
)زيت ج�سم 

ال�سمك� زيت كبد 
ال�سمك� وزيوت 
الاأنواع البحرية 

الاأخرى المخ�س�سة 
للا�ستهلاك الاآدمي(
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:ΩÉÿG ∂ª°ùdG âjR á«`Ø°üJ - 4
وجهات  المخت�سة  ال�سلطة  »دده  ما  وفق  الاإ�سافـية  اللازمة  الخطوات  اتباع  يجب 

الاخت�سا�ض لت�سفـية زيت ال�سمك الخام قبل اأن يتم تخ�سي�سه للا�ستهلاك الاآدمي 

المبا�سر. 

 :(HACCP) áLô◊G •É≤ædG »`a ºµëàdGh ôWÉîŸG π«∏– ΩÉ¶f - 5
 )HACCP( يجب اأن يتم تطبيق نظام »ليل المخاطر والتحكم فـي النقا� الحرجة

على اأي منتج معالج º�س�ض للا�ستهلاك الاآدمي المبا�سر.

:∞«¶æàdG èeÉfôH - 6
والمرافق  المراحل  بح�سب  التنظيف  لعمليات  برنامج  »ديد  له  المرخ�ض  على  يجب 

المختلفة فـي المن�ساأة. 

:∂ª°ùdG âjR ¢UÓîà°SG á«∏ªY çƒ∏J ΩóY - 7
يجب اأن يتم ا�ستخلا�ض زيت ال�سمك فـي نظام م�لق ومعزول� بدءا من اأجهزة الطرد 

المركزي اإلى �سهريج التخزين� دون تعر�سه لعوامل وعنا�سر خارجية� لتجنب تلوثه 

§ركبات غير مرغوبة تجعله غير متوافق مع المعايير المعتمدة.

 :∂ª°ùdG âjR øjõîJ èjô¡°U - 8
يجب اأن يخزن زيت ال�سمك فـي �سهاريج º�س�سة للا�ستهلاك الاآدمي فقط.

:∂ª°ùdG âjR øe áæ«©e äÉfƒµe »`a ¿ƒÑZGôdG AÓª©dG - 9
Âكن للعملاء الراغبين فـي مكون معين من زيت ال�سمــك� »ديد المكـــون المرغـــوب 

اأن  �سهادة تبين  اأو الح�سول على   �٣ الاأوميجا  �Totox ودهون  فـي 3لك م�ستوى  §ا 

الزيت ياأتي من م�سدر م�ستدام.
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( 3 ) º``bQ ≥``ë∏ŸG
∂ª°ùdG âjRh ¥ƒë°ùe äÉéàæe ∞«æ°üJ

:∂ª°ùdG ¥ƒë°ùe äÉéàæŸ IOƒ÷G äÉjƒà°ùe ∞«æ°üJ - 1

iƒ```à°ùŸG(%) ÚJhôH

 ÚLhÎ«ædG
 ôjÉ£àŸG

 *(TVBN)
**(mg)

(%) áHƒWôdGÚeÉà°ù¡dG
***(ppm)

اأقل من 62٥0 - 10اأقل من  100اأعلى من 6٧درجة «تازة

اأقل من 6٥00 - 10اأقل من 6٥120 - 6٧درجة اأولى

اأقل من 61000 - 10اأقل من 1٤0اأقل من 6٥درجة ثانية

 يجب األا تتعدى ن�سبة النيترات فـي م�سحوق ال�سمك 60 جزءا فـي المليون 

 Total volatile base nitrogen = TVB-N *

milligram = mg **

part per million = ppm ***

:∂ª°ùdG âjR äÉéàæŸ IOƒ÷G äÉjƒà°ùe ∞«æ°üJ - 2

iƒ``à°ùŸGá©Ñ°ûŸG ÒZ IOó©àŸG ¿ƒgódG
(%) EPA & DHA 

Iô◊G á«ægódG ¢VÉªMC’G
(%) FFA

اأقل من 2اأعلى من 2٥درجة «تازة

2 - 2٥٤ اأو اأقلعادية
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